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PIZZAS AU FEU DE BOIS

LES CLASSIQUES

PIZZA ENFANT 5€
Tomate, fior di latte, Jambon.

MARGHERITA 10€
Tomate, fior di latte, basilic frais, huile d'olive.
NAPOLITAINE 12€
Tomate, fior di latte, anchois, olives noires, origan.

REGINA 12€
Tomate, fior di latte, anchois, olives noires, origan.

4 SAISONS 13€

Tomate, fior di latte, jambon, champignons,
artichauts, olives noires.

NIGOISE

Tomate, fior di latte, thon, oignons rouges, cdpres,
olives noires, poivrons.

BASQUAISE 14€

Tomate, fior di latte, poulet, poivrons grillés, oignons
rouges, olives noires.

4 FROMAGES* 14€

Tomate, fior di latte, gorgonzola crémeux, chévre,
taleggio.

VERDURE 15€

Tomate, fior di latte, artichauts, aubergines grillées,
poivrons grillés, courgettes grillées, tomates cerises,
origan, olives noires.

SAUMON 14 €

Creme, fior di latte.
Apres cuisson : saumon, ciboulette, huile d'olive.

BRESSANE 14€
Creme, fior di latte, poulet, gorgonzola, oignons,
champignons.

CHEVRE MIEL

Créme, fior di latte, chévre.
Apres cuisson miel, pignons de pin.

SAVOYARDE 14€

Créme, fior di latte, lardons, taleggio, oignons,
pommes de terre.

BOLOGNA

Créme, fior di latte.

Apres cuisson : stracciatella, mortadelle, éclats de
pistaches, huile de pistache.

13.5€

145 €

145 €

LES SUGGESTIONS

PICCANTE 15€

Tomaites, fior di latte, spianata, tomates cerises.
Apres cuisson stracciatella, origan.

PIZZA CACIO E PEPE 14€

Tomates, fior di latte, artichauts, guanciale.
Aprés cuisson : creme cacio e pepe, baies roses.

PARMA * 16€
Tomates, fior di latte, taleggio, tomates cerises.

Apres cuisson jambon cru, burrata, sauce truffe,

basilic frais, huile d'olive.

PIZZA FRIARIELLI 16 €

Tomates, fior di latte, friarielli, spianata.
Aprés cuisson : burrata, paprika doux et
huile d'olive.

TOSCANE 16 €

Tomaites, fior di latte, origan.
Apres cuisson : Jambon cru, roquette, Burrata.
copeaux de parmesan, pesto, basilic frais.

'NDUJA & GORGONZOLA* 145 €
Tomaites, fior di latte, gorgonzola crémeux,

saucisse.

Aprés cuisson : sauce de ‘nduja, basilic frais.
CALABRAISE 16 €
Tomaites, fior di latte, spianata.

Apres cuisson : roquette, burrata, gouttes de

poivrons.

VESUVIO 14€

Tomates datterini jaunes, fior di latte, guanciale,
tomates cerises, basilic frais.

MARINARA 14€
Tomates datterini jaunes, fior di latte, tomates

cerises, origan, ail, chévre, olives noires. poivre noir,

huile d'olive, basilic frais.

ELIOTT 15€

Tomates, fior di latte, saucisse, champignons,
artichauts.
Apres cuisson : persil.

SUPPLEMENTS

burrata 4€
oeuf 1€
Charcuterie, poulet, saucisse, fromage,

saumon (par ingrédient) 2€
Légumes (par ingrédient) 15€

*en base créme + 0.5€
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LES EAUX LES SODAS

EAU MINERALE NATURELLEGOCL 15€ BOITE 33cl

Cristaline Coca-cola, Coca 0, Fuze Teq, Sprite, Fanta, Minute

SAN PELLEGRINO 50 cl 2€ eI

Eau gazeuse.

LES BIERES LES VINS

BIERE BLONDE BOITE 33 CL ROUGE 75 CL

1664, Heineken Nero d'Avola (Sicile), Chianti (Toscane)

DESPERADOS BOITE 33 CL ROSE 75 cl

Rosé italien, Cotes-de-Provence

LES EMPLACEMENTS

MARDI, MERCREDI, JEUDI, SAMEDI - 18h30 [ 21h30
21 Rue de la Croix Blanche - St Laurent de Mure

VENDREDI - 18h30 / 21h30
Aire de co-voiturage - Avenue d’Amsterdam - St Laurent de Mure

JEUDI - 11h00 / 14h00
Aire de co-voiturage - Avenue d’Amsterdam - St Laurent de Mure

Tout sur les autres emplacements a venir sur www.mezap.pizza

YOS EVENEMENTS

POUR VOS REUNIONS PRIVEES OU PROFESSIONNELLES

Pizza plaque, pizza aperitif, focaccia

POUR VOS EVENEMENTS SUR SITE
La remorque vient & vous
CONTACTEZ-NOUS

Prix nets TTC. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Ne pas jeter sur la voie publique.




